
PRIMI&SECONDI



Per ORDINI E INFORMAZIONI chiama sempre il tuo rappresentate di zona.
Entro le h. 13:00 CONSEGNA 1° GIORNO SUCCESSIVO
Dopo le h. 13:00 CONSEGNA 2° GIORNO SUCCESSIVO
ORDINE MINIMO € 100,00 

MANTIENI il giorno concordato per la consegna 
e presta ATTENZIONE ALLE CONDIZIONI DI PAGAMENTO, 
questo ti garantirà un SERVIZIO PUNTUALE E PRECISO.

OGNI ATTREZZATURA ha il suo giusto obiettivo:
Fatturato minimo/mensile € 250,00

Attiva la polizza MANCATO FREDDO per dormire sonni tranquilli!

Mantenere il codice di PAGAMENTO concordato.

Rispettandole queste semplici regole, noi ti garantiamo 
una vasta gamma di prodotti in costante evoluzione,

un ottimo servizio e promozioni continue.

A DIFFERENZA DEI CASH&CARRY
IL NOSTRO E’ UN PREZZO

ALL-INCLUSIVE

[
W
b

@
5

LAVORARE CON NOI È FACILE!

SODDISFA LA VOGLIADI DELIVERY CON I NUOVI GELATI INBARATTOLO



 PRIMI PIATTI SURGELATI 

 COD. 6513 
RAVIOLI SPECK E ZUCCHINE

GOURMET | 300 gr

 COD. 2018 
TAGLIOLINI VERDI P/S

GOURMET | 300 gr

 COD. 16423 
GNOCCHI AL RAGU’

GOURMET | 300 gr

 COD. 195 
TORTELLONI BURRO E SALVIA

GOURMET | 300 gr

 COD. 6460 
FARFALLE ALLA CAPRESE

GOURMET | 300 gr

 COD. 16260 
GNOCCHI POMODORO

GOURMET | 300 gr

 COD. 16459 
MEZZELUNE SPECK/BRIE

GOURMET | 300 gr

 COD. 2143 
GNOCCHI 4 FORMAGGI

GOURMET | 300 gr

 COD. 16445 
GRAMIGNA ALLA BOSCAIOLA

CON SALSICCIA
GOURMET | 300 gr

6 pz

6 pz

6 pz

6 pz

6 pz

6 pz

6 pz

6 pz

6 pz

6 pz

6 pz

6 pz

 COD. 16423 
LASAGNE BOLOGNESE

GOURMET | 300 gr

 COD. 1373 
PIZZOCCHERI
GOURMET | 300 gr

 COD. 9983 
TONNARELLI CACIO & PEPE

GOURMET | 300 gr



 RISOTTI 

Riso Carnaroli cotto, mantecato e insaporito 
con Asparagi. Surgelato IQF.

Riso Carnaroli cotto con Radicchio 
e Provola. Surgelato IQF.

Riso Carnaroli cotto, mantecato e insaporito 
con funghi Porcini. Surgelato IQF.

Riso Carnaroli cotto con zafferano. 
Surgelato IQF.

Risotto alla Parmigiana. 
Surgelato IQF

Risotto alla Parmigiana. 
Surgelato IQF

4 pz

4 pz

4 pz

4 pz

4 pz

4 pz

4 min.

4 min.

4 min.

4 min.

4 min.

4 min.

3/4 min.

3/4 min.

3/4 min.

3/4 min.

3/4 min.

3/4 min.

 COD. 10 
RISOTTO AGLI ASPARAGI

RISO SCOTTI  | 300 gr

 COD. 03 
RISOTTO PROVOLA E RADICCHIO

RISO SCOTTI  | 300 gr

 COD. 01 
RISOTTO AI FUNGHI PORCINI

RISO SCOTTI  | 300 gr

 COD. 09 
RISOTTO ZAFFERANO

RISO SCOTTI  | 300 gr

 COD. 497 
RISOTTO ALLA PARMIGIANA

RISO SCOTTI  | 300 gr

 COD. 1637 
RISOTTO ZUCCA E ASIAGO

RISO SCOTTI  | 300 gr

 COD. 1769 
LASAGNE CASERECCIE
“RICETTA ARTIGIANALE”

SURGITAL | 2,5 kg



 COD. 34153 
LASAGNE ALLA BOLOGNESE

FATTI PER TE | 300 gr

 COD. 34151 
GNOCCHI ALLA SORRENTINA

FATTI PER TE | 300 gr

 COD. 34178 
MEZZE PENNE ALL’ARRABIATA

FATTI PER TE | 300 gr

 COD. 34365 
FUSILLI AL POMODORO

FATTI PER TE | 300 gr

 COD. 34371 
PENNE ASPARAGI E POMODORINI

FATTI PER TE | 300 gr

 COD. 34180 
MEZZE PENNE AL SALMONE

FATTI PER TE | 300 gr

 PRIMI PIATTI SURGELATI 

POMODORO ITALIANO

RICETTA VEGANA. PASTA DI SEMOLA RUMMO.
POMODORO ITALIANO

RICETTA VEGANA, CON ASPARAGI E POMODORINI 
ITALIANI. PASTA SENZA GLUTINE

GNOCCHI FATTI CON PATATE FRESCHE 
E POMODORO ITALIANO

SALMONE NORVEGESE AFFUMICATO CON LEGNO 
DI FAGGIO NATURALE. PANNA FRESCA ITALIANA

PASTA FRESCA ALL’UOVO CON RAGÙ 
ALLA BOLOGNESE E POMODORO ITALIANO. 

ANCORA PIÙ GUSTOSA, CON UNO STRATO IN PIÙ!

4 pz

4 pz

4 pz

4 pz

4 pz

4 pz

4 min.
800 W

4 min.
800 W

4 min.
800 W

3,5 min.
800 W

4 min.
800 W

5,5 min.
800 W

 COD. 34176 
TROFIE AL PESTO

FATTI PER TE | 300 gr

PESTO ALLA GENOVESE CON PINOLI E BASILICO 
ITALIANI; PECORINO ROMANO DOP

4 pz3,5 min.
800 W

 COD. 34176 
RISOTTO ALLA PESCATORA

FATTI PER TE | 300 gr

 COD. 34172 
TAGLIOLINI VERDI 

SPECK E GORGONZOLA
FATTI PER TE | 300 gr

RISOTTO ITALIANO CON CALAMARI, GAMBERI, 
POLPO E VONGOLE. SENZA GLUTINE

PASTA FRESCA ALL’UOVO 
CON GORGONZOLA DOP

4 pz

4 pz

4 min.
800 W

4 min.
800 W



 COD. 34149 
FETTUCCINE AL RAGU’

FATTI PER TE | 300 gr

PASTA FRESCA ALL’UOVO CON RAGÙ 
ALLA BOLOGNESE E POMODORO ITALIANO.

4 pz

6 pz

5,5 min.
800 W

4 min.

4 min.

4 min.

4/5 min.
800 W

4/5 min.
800 W

4/5 min.
800 W

6 min.
800 W

 COD. 34174 
TORTELLINI 

PANNA E PROSCIUTTO
FATTI PER TE | 300 gr

 COD. 34155 
RAVIOLI AL POMODORO

FATTI PER TE | 300 gr

 COD. 34168 
SPAGHETTI ALLA CARBONARA

FATTI PER TE | 300 gr

 COD. 6682 
CANNELLONI 

CON RICOTTA E SPINACI
Pasta fresca all’uovo con ripieno di ricotta 

e spinaci con salsa besciamella.
GOURMET | 300 gr

 COD. 34170 
TAGLIATELLE AI FUNGHI

FATTI PER TE | 300 gr

 PRIMI PIATTI SURGELATI 

PASTA FRESCA ALL’UOVO 
CON PANNA FRESCA ITALIANA

PASTA FRESCA ALL’UOVO CON POMODORO 
E RICOTTA FRESCA ITALIANI

PASTA FRESCA ALL’UOVO 
CON PECORINO ROMANO DOP

PASTA FRESCA ALL’UOVO 
CON FUNGHI PORCINI

4 pz 4 pz

4 pz

4 pz

4 min.
800 W

4 min.
800 W

4 min.
800 W

4 min.
800 W

 COD. 9928  
ZUPPA DI CEREALI E LEGUMI
CON OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA

GOURMET ITALIA  | 300 gr.

 COD. 9795  
CREMA DI BROCCOLI 

E ZENZERO, CON RISO
CON OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA

GOURMET ITALIA  | 300 gr.

 COD. 9796  
RISO VENERE CON 

GAMBERETTI E ZUCCHINE
CON OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA

GOURMET ITALIA  | 300 gr.

6   pz

6   pz

6   pz



 COD. 6471 
ARROSTO 

CON PATATE A SPICCHI
GOURMET | 300 gr

 COD. 6476 
COTOLETTA 

CON PATATE AL FORNO
GOURMET | 300 gr

 COD. 5060 
BRASATO DI TACCHINO 

E PATATE
FILENI | 280 gr

 COD. 443 
SCALOPPINA DI POLLO 

AI FUNGHI
FILENI | 280 gr

 COD. 1615 
TAGLIATINA DI POLLO

E VERDURE
GOURMET | 300 gr

6 pz 6 pz

4 pz 4 pz

6 pz

 SECONDI PIATTI 

6 pz5/6 min.
800 W

 COD. 6475 
MELANZANE ALLA PARMIGIANA TRADIZIONALI

Melanzane alla parmigiana con formaggio 
e salsa pomodoro con olio extra vergine di oliva.

GOURMET | 300 gr



 4/5 minuti 
120 g a crudo + 35% resa dopo la cottura = 160 g

peso 6,4 gr. cad. | confezione 3 kg.

 COD. 609 

Agnolotti

 3/4 minuti 
120 g a crudo + 25% resa dopo la cottura = 150 g

peso 6,5 gr. cad. | confezione 3 kg.

 COD. 610 

Casoncelli

 4/5 minuti 
100 g a crudo + 50% resa dopo la cottura = 150 g

peso 1,6 gr. cad. | confezione 1,5 kg.

 COD. 986 

Cuori Rossi

 4/5 minuti 
110 g a crudo + 25% resa dopo la cottura = 140 g

peso 5,3 gr. cad. | confezione 3 kg.

 COD. 685 

Fiocchetti al gorgonzola

 PASTA FRESCA SURGELATA 

 3/4 minuti 
120 g a crudo + 40% resa dopo la cottura = 170 g

peso 3,2 gr. cad. | confezione 3 kg.

 COD. 767 

Tortellini bolognesi

 7 minuti 
130 g a crudo 

peso 32 gr. cad. | confezione 63 pz. / 2 kg.

 COD. 638 

Panciotti con cap esante
e gamb eri del nord

 7 minuti 
130 g a crudo  + 15% resa dopo la cottura = 150 g

peso 11 gr. cad. | confezione 2 kg.

 COD. 942 

Panciotti melanzane
e scamorza

 5/6minuti 
120 g a crudo + 40% resa dopo la cottura = 170 g

peso 22 gr. cad. | confezione 3 kg.

 COD. 1046 

Panzerotti 
ai funghi porcini

 6/7 minuti 
100 g a crudo + 60% resa dopo la cottura = 160 g

peso 25 gr. cad. | confezione 1,5 kg.

 COD. 1436 

Violette

 COD. 987106 

Raviolacci con ‘nduja e p ecorino
 (specialità calabrese)

 5/6 minuti 
120 g a crudo + 40% resa dopo la cottura = 170 g

peso 22 gr. cad. | confezione 3 kg.

 COD. 613 

Panz erotti
ricotta e spinaci

 4/5 minuti 
110 g a crudo + 20% resa dopo la cottura = 130 g

peso 11 gr. cad. | confezione 3 kg.

 COD. 617 

Rettangoli alla C ernia

 4/5 minuti 
Peso consigliato porzione: 130 g

peso 18,3 gr. cad. | confezione 3 kg.



 COD. 987102 

Tortelli al 
Sapore di mare

 PASTA FRESCA SURGELATA 

 4/5 minuti 
140 g a crudo + 25% resa dopo la cottura = 175 g

peso 17,5 gr. cad. | confezione 3 kg.

 4/5 minuti 
Peso consigliato porzione: 120 g

peso 13,5 gr. cad. | confezione 3 kg.

 2/5 minuti  
SOLUZIONI EXPRESS

confezione 4 x 1 kg.

 COD. 1677 

Tortelli agli asparagi

 5 minuti 
110 g a crudo + 20% resa dopo la cottura = 132 g

peso 20,8 gr. cad. | confezione 2 kg.

 COD. 1044 

Bauletti 
con p esce spada e lime

 COD. 1541 

Bartolacci 
squacquerone e piadina

 COD. 987375 

Scrigni cacio & p ep e
 COD. 1888 

Riso Carnaroli
precotto

 2/3 minuti 
Peso consigliato porzione: 148 g

peso 37 gr. cad. | confezione 3 kg.

 2 minuti
Peso consigliato porzione: 125 g

peso 16/20 gr. cad. | confezione 2 kg.

 4/5 minuti 
100 g a crudo + 50% resa dopo la cottura = 150 g

peso 1,5 gr. cad. | confezione 3 kg.

 COD. 600 

Garganelli Romagnoli

 4/5 minuti 
110 g a crudo + 50% resa dopo la cottura = 165 g

peso 14 gr. cad. | confezione 1,5 kg.

 COD. 826 

Paccheri

 4/5 minuti 
100 g a crudo + 45% resa dopo la cottura = 145 g

peso 0,8 gr. cad. | confezione 3 kg.

 COD. 872 

Strigoli

 2/3 minuti 
100 g a crudo + 40% resa dopo la cottura = 140 g

peso 2,3 gr. cad. | confezione 1,5 kg.

 COD. 602 

Maccheroni al torchio

 2/3 minuti 
100 g a crudo + 50% resa dopo la cottura = 150 g

peso 1,7 gr. cad. | confezione 3 kg.

 COD. 663 

Strozzapreti
 COD. 987202 

P enne rigate

 2/5 minuti  
SOLUZIONI EXPRESS

peso 2,2 gr. cad. | confezione 4 x 1 kg.



 PASTA FRESCA SURGELATA 

 1 minuto
135 g a crudo + 20% resa dopo la cottura = 160 g

peso 5,5 gr. cad. | confezione 10x1 kg.

 COD. 622 

Gnocchetti di patata 91%

 1/2 minuti 
180 g a crudo + 16% resa dopo la cottura = 185 g

peso 5,5 gr. cad. | confezione 10x1 kg.

 COD. 621 

Gnocchi di patata 68%

 4/5 minuti 
100 g a crudo + 50% resa dopo la cottura = 150 g

peso 11 gr. cad. | confezione 3 kg.

 COD. 976 

Orecchiette

 2/3 minuti 
100 g a crudo + 60% resa dopo la cottura = 160 g

peso 50 gr. cad. | confezione 1,5 kg.

 COD. 1714 

Spaghetti
trafilati al bronzo

 2/3 minuti 
100 g a crudo + 70% resa dopo la cottura = 170 g

peso 25 gr. cad. | confezione 1,5 kg.

 COD. 1674 

Tagliatelle Rustiche

 4/5 minuti 
100 g a crudo + 50% resa dopo la cottura = 150 g

peso 1,6 gr. cad. | confezione 1,5 kg.

 COD. 601 

Scialatielli

 2/3 minuti 
100 g a crudo + 70% resa dopo la cottura = 170 g

peso 25 gr. cad. | confezione 1,5 kg.

 COD. 769 

Taglioline 
al nero di seppia

 COD. 15 

Pasta Sfoglia

JUS-ROLL | 4 x 1,5 kg

 COD. 624 

Pronto Sfoglia
p er Lasagne

confezione 10 kg.

 4/5 minuti 
100 g a crudo + 70% resa dopo la cottura = 170 g

peso 25 gr. cad. | confezione 1,5 kg.

 COD. 1319 

Ricciole
Sp eck & Provola CON IL FOOD COST CONTROLLATO 

IL GUADAGNO E’ ASSICURATO!
Tu che già conosci la pasta fresca Il Pa-
staio del Paese e ne apprezzi la qualità 
e i vantaggi, forse non hai mai pensato 
quanto sia facile anche calcolarne il costo 
porzione. Quello che si fa comunemente 
è fermarsi a considerare il prezzo al chilo, 
ma è fuorviante ed inoltre non tiene con-
to della resa del prodotto. Il valore reale 
del tuo piatto lo ottieni solo calcolando il 
costo porzione. Questa operazione, che è 
diventata fondamentale nella moderna ri-
storazione ed è la voce principale nel con-
trollo generale dei costi di esercizio, non è 
sempre facile perchè soggetta a troppe 
variabili: fornitore, variazioni di prezzo, 
tempi di rifornimento, stoccaggio e via di-
cendo.  Da questo punto di vista Il Pastaio 
del Paese  ti offre un prodotto che ha più  
costanti che variabili: dalla qualità al prez-
zo, dalla resa alla indeperibilità. 
La pasta Il Pastaio del Paese è un pro-
dotto finito il cui costo porzione si calcola 
facilmente. 



PANE CRISTALLO COTTO A LEGNA  / 
COPPA DI PARMA I.G.P. / ZOLA CREMOSO 

/ RUCOLA / ‘NDUJA DI SPILINGA

PANINO DEL MESE
MARZO

PANE CRISTALLO COTTO A LEGNA  
/ FUNGHI CONDITI / CACIOTTA 

AFFUMICATA / PROSCIUTTO DI PRAGA 
ALTO ADIGE / CREMA AL TARTUFO / 

RUCOLA 

PANINO DEL MESE
APRILE

PANE CRISTALLO COTTO A LEGNA  / 
BOLOGNA I.G.P. / POMODORI SECCHI 

CONDITI / GRANELLA DI PISTACCHIO / 
BRIE / SONGINO

PANINO DEL MESE
MAGGIO

CREIAMO PANINI STRAORDINARI
FOOD COST sotto controllo
FORMAZIONE dedicata al tuo Staff
Lavoriamo sull'ESPOSIZIONE della vetrina
RICETTE variegate
Campagna "PANINO DEL MESE"
Menù PERSONALIZZATI

RICHIEDI
LA VISITA DI UN NOSTRO

SPECIALISTA!

PER VENDERE DI PIÙ E MEGLIO
PER STUPIRE I TUOI CLIENTI CON VERI PANINI GOURMET!




