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I profili arrotondati e funzionali della componentistica permettono di lavorare a 
proprio agio, sposando al meglio le esigenze del cliente. Il display grafico ad alta 
qualità mantiene aggiornato l’operatore sullo stato della macchina mentre le 
nuove manopole “inclinate”, rendono l’operazione estremamente veloce e precisa. 
Per un design unico e inconfondibile. Innovativa. Sinfonia infatti in grado di 
mantenere costanti nel tempo le temperature senza variazioni, favorendo 
il mantenimento delle qualità organolettiche del prodotto in tazza, il tutto a 
vantaggio della minor formazione di calcare.
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CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Organoleptic features

Gusto

35%
Arabica

65%
Robusta

1kg 

35.27oz

CAFFEINA Ca�eine
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CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Organoleptic features

Bar

60%
Arabica

40%
Robusta

1kg 

35.27oz

CAFFEINA Ca�eine
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CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Organoleptic features

Extrabar

70%
Arabica

30%
Robusta

1kg 

35.27oz

CAFFEINA Ca�eine
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CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Organoleptic features

60%
Arabica

40%
Robusta

Deca	einato

*

*187.5g - 25x7.5g 

*6.61oz - 25x0.26oz

500g 

17.64oz

CAFFEINA Ca�eine

I più pregiati chicchi provenienti da
Africa, Asia, Sud e Centro America, 
selezionati e tostati singolarmente 
secondo tradizione, per una miscela 
che si distingue per la grande eleganza 
dei sapori, la vellutata pienezza 
del gusto e la finissima fragranza 
degli aromi.il tutto a vantaggio 
della minor formazione di calcare.
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dei sapori, la vellutata pienezza 
del gusto e la finissima fragranza 
degli aromi.il tutto a vantaggio 
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Africa, Asia, Sud e Centro America, 
selezionati e tostati singolarmente 
secondo tradizione, per una miscela 
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dei sapori, la vellutata pienezza 
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I più pregiati chicchi provenienti da
Africa, Asia, Sud e Centro America, 
selezionati e tostati singolarmente 
secondo tradizione, per una miscela 
che si distingue per la grande eleganza 
dei sapori, la vellutata pienezza 
del gusto e la finissima fragranza 
degli aromi.il tutto a vantaggio 
della minor formazione di calcare.

COFFEE&CO.

 CAFFETTERIA 

Dotata di singola caldaia a circuito termosifonico, la macchina è in grado di 
rispettare gli elevati canoni di qualità delle bevande grazie all’attento studio delle 
sue caratteristiche tecniche, realizzate ad hoc per le nostre miscele. 
Il controllo della temperatura mediante pressostato, associa la semplicità d’utilizzo 
alla costanza della stabilità termica dei gruppi; caratteristica fondamentale per 
il mantenimento delle qualità organolettiche del caffè erogato. Realizzata con 
materiali di elevata qualità, consente al barista di lavorare con rapidità, precisione 
e con il minimo sforzo per offrire ai clienti un servizio di elevata qualità. 

SINFONIA | GIME OPERA | GIME
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 CAFFETTERIA  

.........................................................................................................................

VALORE ENERGETICO

GRASSI

CARBOIDRATI

PROTEINE

SALE

363kcal-1540kJ

0.0g

79.5g

6.8g

0.2g

2.5g 

DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE

.........................................................................................................................

VALORE ENERGETICO

GRASSI

CARBOIDRATI

PROTEINE

SALE

421kcal-1763kJ

10.37g

75.83g

6.22g

0.19g

8.0g 

DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE
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4
15

m
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530mm

Sand Iron

Peso 43kg - 1517oz 

Potenza 1900W 

Caldaia caffè 1.1Lt 

Caldaia vapore 2.5Lt 

Resistenza caffè 500W 

Resistenza vapore 800W 

Resistenza gruppo 200W

Resistenza scaldatazze 70W

Alimentazione monofase 230V 50-60Hz 

.........................................................................................................................

DOLCE

CIOCCOLATOSO

FRUTTATO

SPEZIATO

ACIDO

CORPOSO

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

CAFFEINA
7.5g 

60%
Arabica

40%
Robusta
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DOLCE

CIOCCOLATOSO

FRUTTATO

SPEZIATO

ACIDO

CORPOSO

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

CAFFEINA
7.5g 

100%
Arabica
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DOLCE

CIOCCOLATOSO

FRUTTATO

SPEZIATO

ACIDO

CORPOSO

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

CAFFEINA
7.5g 

60%
Arabica

40%
Robusta

.........................................................................................................................

DOLCE

CIOCCOLATOSO

FRUTTATO

SPEZIATO

ACIDO

CORPOSO

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

CAFFEINA
7.5g 

100%
Arabica

È una macchina a capsule professionale, dal 
design elegante e tecnicamente all’avanguar-
dia. Piccola nelle dimensioni ma di grande ver-
satilità, permette di diversificare il suo utilizzo 
nei vari locali di settore, grazie alla: comoda 
tanica per l’acqua alloggiata al suo interno, 
doppia caldaia (una per il caffè/una per il Va-
pore) e possibilità di erogazione senza l’ausilio 
del macinadosatore. 
Melodia rappresenta il partner ideale per 
chiunque, anche sotto  il profilo dei consumi 
elettrici; data la possibilità di poter disinserire,  
mediante pratici pulsanti, l’alimentazione del-
lo scalda tazze e della caldaia vapore a bene-
ficio del risparmio energetico. 

NUOVA LINEA MONOPORZIONATO

MELODIA + CAPSULE FAP

ORZO
L’alternativa naturale 
al classico espresso, senza 
rinunciare al gusto e alla qualità.

GINSENG
Tutta l’energia del ginseng 
unito al gusto 
dell’espresso Portioli.

ESPRESSO
Espresso di passione e vitalità.

INDIA
Espresso intenso 
ed equilibrato con note 
di cioccolato e miele.

DECAFFEINATO
Gioia dello spirito nell’espresso
a basso contenuto di caffeina.

HONDURAS
Espresso fine e pregiato
con note fruttate.

.........................................................................................................................
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530mm

Melodia
È una macchina a capsule professionale, dal design elegante e 
tecnicamente all’avanguardia. Piccola nelle dimensioni ma di grande 
versatilità, permette di diversificare il suo utilizzo nei vari locali 
di settore, grazie alla: comoda tanica per l’acqua alloggiata al suo 
interno, doppia caldaia (una per il caffè/una per il Vapore) 
e possibilità di erogazione senza l’ausilio del macinadosatore.

Melodia rappresenta il partner ideale per chiunque, anche sotto il 
profilo dei consumi elettrici; data la possibilità di poter disinserire, 
mediante pratici pulsanti, l’alimentazione dello scalda tazze e della 
caldaia vapore a beneficio del risparmio energetico. 

Sand Iron

Peso 43kg - 1517oz 

Potenza 1900W 

Caldaia caffè 1.1Lt 

Caldaia vapore 2.5Lt 

Resistenza caffè 500W 

Resistenza vapore 800W 

Resistenza gruppo 200W

Resistenza scaldatazze 70W

Alimentazione monofase 230V 50-60Hz 

MELODIA
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 CAFFETTERIA  

 COD. 881 
ZUCCHERO di CANNA

CAFFE’ PORTIOLI  | 5 gr

 COD. 880 
ZUCCHERO PORTIOLI

CAFFE’ PORTIOLI  | 5 gr

 COD. 921 
BICCHIERINI CAFFE'

TAKE-AWAY
CAFFE’ PORTIOLI

 COD. 922 
BICCHIERINI CAPPUCCIO

TAKE-AWAY
CAFFE’ PORTIOLI

 COD. 1192 
DOLCIFICANTE

CAFFE’ PORTIOLI

DEK IN BUSTINA
 COD. 1731  25 BUSTE

CAFFE’ PORTIOLI  

 COD. 884 
CIALDA ESPRESSO

CAFFE’ PORTIOLI

 COD. 886 
CIALDA DEK
CAFFE’ PORTIOLI

 COD. 1198 
PALETTINE CAFFE’

PLASTICA
CAFFE’ PORTIOLI

 COD. 883 
KIT PER CIALDA

CAFFE’ PORTIOLI

100 pz

300 pz

10.000 pz

150 pz

1.000 pz

100 pz

150 pz

2.000 pz

100 pz
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PORTIOLI COFFEE 
EXPERIENCE
TARGET: il corso è rivolto a baristi e titolari di locali sia in fase 
di apertura di nuova attività che a coloro che già operano nel settore.

OBIETTIVO: conoscere e perfezionare le proprie competenze di base 
sia teoriche che pratiche del barista addetto alla caffetteria; c
omprendere al meglio le tecniche di trasformazione della materia caffè.

PORTIOLI COFFEE 
SENSORY EXPERIENCE
TARGET: la giornata formativa è orientata a coloro che operano 
nel settore bar caffetteria e in particolare ai professionisti che desiderano 
approfondire e perfezionare i metodi di preparazione delle bevande in caffetteria.

OBIETTIVO: affinare le proprie capacità tecniche con un approccio tecnico e sensoriale 
con una comprensione del l’identità e dei profili organolettici delle bevande offerte. Acqui-
sire le competenze per poter argomentare e descrivere i prodotti serviti identificandone i 
punti di forza.

PORTIOLI COFFEE MASTER
TARGET E REQUISITI DI ACCESSO AL CORSO: 
iscrizione prevista solo nel caso di Attestato di frequentazione avvenuta 
corso Portioli Coffee Experience o Portioli Coffee Sensory Experience.

OBIETTIVO: perfezionare le tecniche apprese nel percorso basico 
con l’acquisizione di contenuti strategici per migliorare la propria attività 
sia dal punto di vista produttivo che economico avendo chiari gli obiettivi 
a breve e medio termine della propria impresa..

CHIEDI INFORMAZIONI E PARTECIPA AI NUOVI FORMAT 
CORSI DI FORMAZIONE CAFFETTERIA by  PORTIOLI
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EROGATORE 2 VIE 
€ 495,00 + IVA 22%
OMAGGIO 12 BUSTE GINSENG 
(45 Cup x Busta)
Realizzo 45 Cup x 12 = 540 x € 1,20
Realizzo Omaggio € 648,00

PER GLI ORDINI SUCCESSIVI
PROMO 3+1 
(escluso GinCup Sugar Free)
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 CAFFETTERIA 

 COD. 101002 
GINSENG AROMATICA BUSTA

AROMATICA | 500 gr

 COD. 512 
GINSENG BELOM BUSTA

BELOM | 500 gr

 COD. 101009 
GINSENG GIN CUP BUSTA

AROMATICA | 500 gr

 COD. 101001 
GINSENG GIN CUP BUSTA

SENZA ZUCCHERO
AROMATICA | 500 gr

 COD. 201001 
ORZO AROMATICA BUSTA

AROMATICA | 250 gr

 COD. 508 
ORZO BELOM BUSTA

BELOM | 250 gr

 COD. 1103 
ORZO SOL CAPSULA

 COD. 1119 
GINSENG CAPSULA

50  pz

50  pz

 COD. 985 
GINSENG PLATINUM

AROMATICA | 500 gr

PROMOPROMO

44++11
PROMOPROMO

44++11

PROMOPROMO

44++11
PROMOPROMO

44++11



		
18

 KIT CREMISSIMA  
1 GRANITORE 

BRASS MOD. QUARK 6 LT
2 BAG BOX CAFFÈ DA 4 KG

€ 699,64 (Pagamento F.M. 60 gg) 
 IN OMAGGIO

1 BAG BOX CAFFÈ DA 4 KG  
(REALIZZO OMAGGIO 50 BICC. X € 2 = € 100.00) 

GRANITORE 
BRASS MOD. QUARK 6 LT

€ 883,00 

 COD. 1768 
BAG BOX CAFFÈ 4 KG

Una volta inserito nella campana sviluppa 5000 ml 
pari a 50 bicchieri da 100 ml

€ 24,82
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NATURA 
PREMIUM 

 COD. 6036 
BARLAT

IL LATTE UHT DAL SAPORE DEL FRESCO
PARMALAT | 1 lt

     + PROTEINE  
     + CREMA 

 25% RESA IN PIU’   25% RESA IN PIU’  



 039 6882047 
info@monzagel.it



 039 6882047 
info@monzagel.it

CONTATTACI




