


Per ORDINI E INFORMAZIONI chiama sempre il tuo rappresentate di zona.
Entro le h. 13:00 CONSEGNA 1° GIORNO SUCCESSIVO
Dopo le h. 13:00 CONSEGNA 2° GIORNO SUCCESSIVO
ORDINE MINIMO € 100,00 

MANTIENI il giorno concordato per la consegna 
e presta ATTENZIONE ALLE CONDIZIONI DI PAGAMENTO, 
questo ti garantirà un SERVIZIO PUNTUALE E PRECISO.

OGNI ATTREZZATURA ha il suo giusto obiettivo:
Fatturato minimo/mensile € 250,00

Attiva la polizza MANCATO FREDDO per dormire sonni tranquilli!

Mantenere il codice di PAGAMENTO concordato.

Rispettandole queste semplici regole, noi ti garantiamo 
una vasta gamma di prodotti in costante evoluzione,

un ottimo servizio e promozioni continue.

A DIFFERENZA DEI CASH&CARRY
IL NOSTRO E’ UN PREZZO

ALL-INCLUSIVE
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LAVORARE CON NOI È FACILE!

SODDISFA LA VOGLIADI DELIVERY CON I NUOVI GELATI INBARATTOLO





 HAPPY HOUR 

OXE EXTRA DRY
SANTERO | 75 cl

 COD. 987145 
EGOS PROSECCO DOC

SANTERO | 75 cl

6 pz

6 pz

 HAPPY HOUR 



24 BOTTIGLIE (33 cl)

BECK’S
 VALORE REALIZZO € 72,00 (€ 3,00 X 24 BOTTIGLIE)  
 OPPURE  

6 BOTTIGLIE (75 cl)

SANTERO EXTRA DRY
 VALORE REALIZZO € 105,00 (€ 2,50 X 42 CALICI)  

 CROKETTE
NUGGETS 

1 confezione da 3 kg

 FRITTELLE 
DI PASTA
LIEVITATA 

OLIVE&PEPERONI 
1 confezione da 3 kg

 BOCCONCINI
DI MERLUZZO
PASTELLATI 

1 confezione da 1 kg

 ARANCINI 
MIGNON 
AL SUGO

2 confezioni da 1 kg

OMAGGIO

€ 143,42
 COMPOSTO DA 13 CONF. 

 JALABITE 
1 confezione da 1 kg

 CHICKEN STICK
POLLO E PATATE 

1 confezione da 2,5 kg
MINI ROSTI

1 confezione da 1 kg

 OLIVE 
ALL’ASCOLANA 

AL TARTUFO  
1 confezione da 1 kg

 CALZONCELLO
MIX 

1 confezione da 2,5 kg

1105
PORZIONI
PREZZO  MEDIO

€ 0,13 cad.

 FRITTATINA
DI SPAGHETTI 
1 confezione da 1 kg

 PEPITE
POLENTA 
PICCANTI

2 confezioni da 1 kg



OMAGGIO

 POLLO
POPS 

1 confezione da 1 kg

MINI ROSTI
1 confezione da 1 kg

 CAMEMBERT 
BITES 

1 confezione da 1 kg

MIX 
SPIZZICHELLE
1 confezione da 5 kg

 OLIVE 
ALL’ASCOLANA 
1 confezione da 3 kg

 COCKTAIL 
MICRO

1 confezione da 1 kg

 BOCCONCINI
DI BACCALÀ
PASTELLATI 

1 confezione da 1 kg

 PARMIGIANA
NUGGETS 

2 confezioni da 1 kg

6 BOTTIGLIE (75 cl)

SANTERO EXTRA DRY
 VALORE REALIZZO € 105,00 (€ 2,50 X 42 CALICI)  

1157
PORZIONI
PREZZO  MEDIO

€ 0,11 cad.

 FRITTATINA
DI SPAGHETTI 
1 confezione da 1 kg

€ 125,49
 COMPOSTO DA 10 CONF. 

€ 143,42
 COMPOSTO DA 13 CONF. 



MIX 
SPIZZICHELLE
1 confezione da 5 kg

24 LATTINE (33 cl)

COCA COLA
 VALORE REALIZZO € 48,00 (€ 2,00 X 24 LATTINE)  

 FRITTELLE 
DI PASTA
LIEVITATA 

OLIVE&PEPERONI 
1 confezione da 3 kg

€ 83,24
 COMPOSTO DA 7 CONF. 

MINI ROSTI
1 confezione da 1 kg

CROCCHETTE 
DI PATATE

1 confezione da 1 kg

OMAGGIO

 COCKTAIL 
MICRO

1 confezione da 1 kg

 CROKETTE
NUGGETS 

1 confezione da 3 kg

ANELLI 
PEPERONI

1 confezione da 1 kg

60  pz

1018
PORZIONI
PREZZO  MEDIO
€ 0,08 cad.



 COD. 987460 
ARANCINI MIGNON AL SUGO
PRODOTTO PRONTO FORNO

FATTI PER TE | 1 kg 

 COD. 987463 
MIX BAR APERITIVO

CON SINGOLE BUSTE DA 1 KG DEI PRODOTTI PIÙ ALTO-VENDENTI
Crocché mignon + Olive all’ascolana + Mozzarelline panate + Polpettine di Melanzane + Frittelle con Alghe 

FATTI PER TE | 5 x 1 kg 

40  pz 250  pz

 HAPPY HOUR 

MINI INVOLTINI 
PRIMAVERA

CGM | 1 kg | 20 gr

POLPETTINE 
DI CARNE PANATE

CGM | 1 kg | 17 gr

50  pz

58  pz

€ 83,24
 COMPOSTO DA 7 CONF. 

€/cad.
0,45

CIRCA

€/cad.
0,15

CIRCA

€/cad.
0,16

CIRCA

€/cad.
0,22

CIRCA



 COD. 1226 
FRITTELLE DI PASTA 

LIEVITATA OLIVE & PEPERONI
RISPO | 3 kg

FRITTATINA DI SPAGHETTI
CON CARNE, PISELLI E MOZZARELLA

RISPO | 1 kg | 25 hr

 HAPPY HOUR 

 COD. 1003 
CALZONCELLO MIX
MOZZARELLA E POMODORO, 

RICOTTA E SALAME, ORTOLANA
SAN GIORGIO | 2,5 kg

102  pz

58  pz

200  pz

40  pz

 COD. 108521 
MOZZARELLINE PANATE

FILENI | 12,5 gr

 COD. 1339 
BASTONCINI 

MOZZARELLA
LAMBWESTON | 1 kg | 6 buste per cartone

200°
12/15 min.

170/180°
3/5 min.

200/210°
5/6 min.

200/210°
7/( min.

200/210°
4/5 min.

165  pz

3 0 pz

3/4 min.
750 W

200°
8 min.

170°
3 min.

170°
3 min.

 COD. 1342 
RED HOT JALAPENOS

PEPERONI ROSSI PICCANTI 
CON RIPIENO DI FORMAGGIO MORBIDO 

LAMBWESTON | 1 kg | 6 buste per cartone

 COD. 589 
JALABITE 

PEPERONI VERDI PICCANTI 
CON CREMOSO FORMAGGIO

CGM | 1 kg | 3 buste per cartone

175°
3/4 min.

200°
10/12 min.

180°
3/4 min. 50  pz

30  pz COD. 2028 
MINI MOZZARELLE IN 

CARROZZA SPECK+PROVOLA
Prodotto gia cotto, ottimo per comporre un secondo 
con contorno a scelta (porzione consigliata 2/3 pz.)

Ideale tagliato in 4 anche per l’aperitivo. 
RISPO | 2 kg | 2 buste per cartone

€/cad.
0,34

CIRCA

€/cad.
0,29

CIRCA

€/cad.
0,50

CIRCA

€/cad.
0,12

CIRCA

€/cad.
0,37

CIRCA

€/cad.
0,06

CIRCA

€/cad.
0,18

CIRCA

€/cad.
0,18

CIRCA



300  pz
180°

7/8 min.

 COD. 471 
MIX SPIZZICHELLE
ALGHE, SPECK, MARINARA, 

PATATE/ROSMARINO, PIZZAIOLA
CGM | 5 kg

180°
1/2 min.

 COD. 106001 
OLIVE RIPIENE
MARCHIGIANA 

FILENI | 3 kg

 COD. 1227 
COCKTAIL MICRO

CROCCHÉ CON MOZZARELLA, 
POLPETTINA DI MELANZANE, 

FRITTATINA DI SPAGHETTI, 
ARANCINO AL SUGO, DELIZIA AI 4 FORMAGGI

SAN GIORGIO | 1 kg | 5 buste per cartone 

 COD. 1224 
PASSIONE PRONTA SPECIAL MIX

FRITTELLE CON ALGHE DI MARE 
GRAN MISTO ORTO MARE 

FILETTI DI BACCALA’ PASTELLATI 
MISTO FRITTO
RISPO | 2 kg 

82  pz
180/190°
3/4 min.

200  pz

 HAPPY HOUR 

200°
5 min.

180°
2 min.

200/210°
8/12 min. 80  pz

 COD. 111001 
ANELLI PEPERONI

MC CAIN | 1 kg  | 6 buste per cartone

60  pz
200°

15 min.
170°

2/3 min.

 COD. 566 
FIORI DI ZUCCA PASTELLATI

RIPIENI DI MOZZARELLA E ACCIUGA
CGM | 2 kg | 2 buste per cartone

 COD. 687 
ORTAGGI MISTI 

PASTELLATI
CGM | 1 kg | 5 buste per carton

60  pz 32  pz
200°

10/15 min.
180°

4/5 min.
180°

3/5 min.

 COD. BAC2445 
BOCCONCINI DI MERLUZZO 

PASTELLATI
Rispo | 1 kg | 16/20 gr

55  pz
200/210°
10/12 min.

180°
5/6 min.

€/cad.
0,09

CIRCA

€/cad.
0,77

CIRCA

€/cad.
0,11

CIRCA

€/cad.
0,10

CIRCA

€/cad.
0,11

CIRCA

€/cad.
0,11

CIRCA

€/cad.
0,25

CIRCA

€/cad.
0,24

CIRCA



 HAPPY HOUR 

 COD. 1375 
PEPITE DI POLENTA

PICCANTI
RISPO | 1 kg | 5 buste per carton

50  pz
200/210°
7/8  min.  COD. 701021 

ALI BABA
ALETTE DI POLLO SPEZZIATE CON SALSA BARBEQUE 
Ottimo per realizzare un piatto gustoso in pochi minuti!

(porzione consigliata 3/4 pz.)  
Basso food cost!
FILENI | 70 gr

 COD. 103087 
CHICKEN STICK

POLLO E PATATE 
FILENI | 17 gr

 COD. 1466 
MINI ROSTI

PICCOLE SCHIACCIATINE PREPARATE 
CON PATATE A PEZZETTI ARROSTITE

CGM | 1 kg | 5 buste per cartone

 COD. 107375 
PEPITOS

POLLO PANATO PICCANTE 
FILENI | 20 gr

45  pz

150  pz

125  pz

 COD. 40140 
CHICKEN NUGGETS CORNFLAKES

FILETTO DI POLLO CON PANATURA CROCCANTE 
Prodotto con filetti interi di pollo,

altissima qualita  morbidi e croccanti.
Da cuocere in friggitrice!
FOOD WORKS | 3 kg

130  pz

100  pz
200°

10 min.
200°

10 min.

200°
7 min.

180°
2/3 min.

3 min.
800 W

200°
10 min.

 COD. 43501 
CAMEMBERT BITES

FORMAGGIO CON PANATURA CROCCANTE 
LAMBWESTON | 1 kg | 6 buste per cartone

50  pz100  pz

COD. 602502  
CROCCHETTE DI PATATE

AVIKO | 2,5 kg

175°
3  min.

200°
8/12 min.

200°
8/12 min.

175°
2/3 min.

175°
2/3 min.

MINI WURSTEL PANATI
LUNGHEZZA CA. 35 MM - CALIBRO CA. 20 MM

CGM | 1 kg | 17 gr

58  pz

€/cad.
0,14

CIRCA

€/cad.
0,14

CIRCA

€/cad.
0,21

CIRCA

€/cad.
0,05

CIRCA

€/cad.
0,17

CIRCA

€/cad.
0,06

CIRCA

€/cad.
0,13

CIRCA

€/cad.
0,11

CIRCA

€/cad.
0,46

CIRCA



 COD. 987376 
CACIO E PEPE

Pepite croccanti con formaggio pecorino e pepe.
FIORAVANTI | 1 kg

165  pz

190°
3 min.

 COD. 987368 
PARMIGIANA NUGGETS

Croccanti bocconcini di melanzane, 
pomodoro, basilico e parmigiano.

FIORAVANTI | 1 kg

 COD. 987370 
STICK AL GORGONZOLA

Bastoncini al gorgonzola avvolti 
da fragrante panatura.
FIORAVANTI | 1 kg

 HAPPY HOUR GOURMET 

190  pz

250  pz

210°
12 min.

190°
3 min.

190°
3 min.

 COD. 987366 
MOZZARELLINE AL TARTUFO
Ciliegine di mozzarella con croccante panatura al 

tartufo.
FIORAVANTI | 3 x 1 kg

 COD. 987361 
OLIVE ALL’ASCOLANA AL TARTUFO
Le olive ascolane al Tartufo rappresentano una origina-

le variante della ricetta classica; il tartufo nero estivo 
viene grattugiato nell’impasto di carni miste 

aggiungendo una nota inconfondibile di gusto.
FIORAVANTI | 3 x 1 kg

52  pz

165  pz

2/3 min.
800 W

2/3 min.
800 W

210°
10/12 min.

210°
10/12 min.

190°
2 min.

190°
2 min.

POLLO POP
CGM | 1 kg | 7 gr

ALICI IMPANATE
PREFRITTE

CGM | 2,5 kg | 19 gr

140  pz

130  pz

 COD. 803566 
ANELLI DI CIPOLLA

PASTELLATI ALLA BIRRA
AVIKO | 1 kg  | 6 buste per cartone

 COD. 803132 
ANELLI CIPOLLA 

AVIKO | 1 kg  | 6 buste per cartone

36  pz 36  pz
200°

10/12 min.
200°

10/12 min.
175°

4/5 min.
175°

4/5 min.

€/cad.
0,21

CIRCA

€/cad.
0,16

CIRCA

€/cad.
0,33

CIRCA

€/cad.
0,20

CIRCA

€/cad.
0,15

CIRCA

€/cad.
0,19

CIRCA

€/cad.
0,16

CIRCA

€/cad.
0,09

CIRCA

€/cad.
0,08

CIRCA



 COD. 101759 
CROKETTE - NUGGET

FILENI | 17 gr

 HAPPY HOUR 

 COD. 107353 
PIZZETTE SFOGLIA POMODORO

VANDEMOORTELE | 4 kg

220°
15/18 min. 180 pz

Il salatino per eccellenza: la pizzetta in pasta sfoglia, 
con il gustoso pomodoro messo a crudo che ne 

caratterizza l’aroma. La friabilità della sfoglia 
e il sapore del pomodoro la rendono irresistibile.

Prodotto senza mozzarella, sugosi ed idoneo 
per chi vuole personalizzare  con altri ingrediente,

pesto, alici, ricotta, salumi...

210/220°
15/20 min. 188 pz

176 pz

176  pz

NUGGETS
CRISPY

15

Bibita
media

BOX
pz

Combo

NUGGET e SALSA
a scelta tra maionese, ketchup e bbq.

NUGGET e SALSA
a scelta tra maionese, ketchup e bbq.

NUGGET e SALSA
a scelta tra maionese, ketchup e bbq.

3

5

7

euro

euro

euro

90

90

90

,

,

,
15BOX

pz

02

10BOX
pz

Bibita
media

Combo

NUGGET e SALSA
a scelta tra maionese, ketchup e bbq.

6euro

90
,

10BOX
pz

01

 COD. 75345 
PIZZETTINE

POMODORO - MOZZARELLA
Gustose pizzette al formaggio fatte

di pasta sfoglia al burro, indispensabili 
per aperitivi e grandi e piccoli buffet. 

DELIFRANCE | 23 gr

 COD. 76337 
MIX MINI CROISSANT SALATI

Mix di 3 mini croissant salati:
farciti con: pomodoro e mozzarella topping cereali,

ricotta e spinaci topping zucca, 
formaggio gouda e topping papavero.

SCONGELARE 30 MINUTI PRIMA DI INFORNARE.
DELIFRANCE | 33 gr

180°
18/20 min. 144 pz

BURRO
19%

La friabilità della pasta sfoglia si unisce a un ripieno 
sempre diverso: würstel, peperoni, prosciutto cotto, 
spinaci, formaggio e tonno. Perfetti per un aperitivo 

ricco, un happy hour o un banqueting variopinto.
 COD. 107354 

SALATINI 6 GUSTI
VANDEMOORTELE | 4 kg

€/cad.
0,16

CIRCA

€/cad.
0,10

CIRCA

€/cad.
0,17

CIRCA

€/cad.
0,22

CIRCA

€/cad.
0,46

CIRCA



I VANTAGGI PRINCIPALI 
DELLE PATATE RESERVE:

Gusto naturale di patata.
7 dimensioni di taglio diverse.

Le loro dimensioni più lunghe permettono di avere 
più porzioni per kg.

Sono facili da preparare.
Qualità costante durante l’anno.

 COD. 55317  
PATATE RESERVE (9x9)

LAMBWESTON | 2,5 kg
4 buste per cartone

I VANTAGGI PRINCIPALI 
DELLE WEDGES:

Maggiori profitti per porzione.
Ideali per una varietà di piatti.

Preparabili in friggitrice, forno o grill.
Si mantengono calde più a lungo.

Gusto naturale di patata con copertura 
gustosa e croccante.

 COD. 1337  
PATATE SPICCHI WEDGES

LAMBWESTON | 2,5 kg
4 buste per cartone

I VANTAGGI PRINCIPALI DELLE 
POTATO DIPPERS:

Forma unica, è diversa da qualsiasi altro prodotto 
sul mercato. Sono perfette per l’intingolo.

L’aspetto come fatte in casa è sempre un elemento 
vincente. Grazie al loro rivestimento invisibile si 

mantengono croccanti. Finger Food: Ideali per piatti 
condivisi, un aperitivo o cene di gruppo.

 COD. 55147  
PATATE DIPPERS
LAMBWESTON | 2,5 kg
 4 buste per cartone

 PATATE 

200°
20/24 min.

200°
10/14 min.

175°
4,30 min.

175°
3,30 min.

175°
3 min.

 COD. 801690 
SUPER CRUNCH* FRIES 9,5 mm

AVIKO | 2,5 kg | 4 buste per cartone

 COD. 1336 
PATATE STEALTH 1/2/3

LAMBWESTON | 2,5 kg | 4 buste per cartone

 COD. 260687 
PATATE COUNTRY HOUSE (9x9)

AVIKO | 2,5 kg | 5 buste per cartone

180/190°
3/4 min.

200°
16/20 min.

180/190°
7/8 min.

175°
3,30 min.

175°
3 min.

175°
3/4 min.

175°
4/5 min.

 COD. 95652  
SWEET POTATO
(6x6 Shoestring)

PATATA DOLCE AMERICANA 
SPEZIATE AL PEPE

PRODOTTO IDONEO PER ACCOSTAMENTI 
A PIETANZE CON COLORI. 

OK PER BANQUETING E APERITIVI.
OTTIME ANCHE FREDDE.

NON È DOLCE E MOLTO SPEZIATO CON PEPE 
ECCEZIONALE E FANTASIOSO.

IDEALE PER APERITIVI
LAMBWESTON | 2,5 kg

 COD. 803821 
WEDGES MEDITERRANEI
Prodotto da forno, ottimo come contorno 

ma anche ideale per aperitivo aromatizzato. 
AVIKO | 2,5 kg | 4 buste per cartone



 SALUMI&FORMAGGI 

 COD. 987815 
PROSCIUTTO COTTO INTERO LEONE D’ORO 
Un‘accurata lavorazione, una giusta salatura e cottura permettono 

di ottenere un prosciutto cotto che si presenta al taglio 
con il giusto equilibrio di sapore, colore e aroma.

MOTTA | 8 kg ca.

 COD. 987816 
1/2 PROSCIUTTO COTTO SCUDIERO SCELTO 

Grazie all’ottima lavorazione si ottiene Scudiero, 
un prosciutto cotto morbido e appetitoso.

MOTTA | 4 kg ca.

 COD. 10218 
1/2 PROSCIUTTO COTTO MITO

ALTA QUALITÀ
Grazie ad un’ottima lavorazione si ottieneMito, un prosciutto cotto fragrante 

in cui si stabilisce un ideale rapporto tra parti grasse e parti magre. 
MOTTA | 4 kg ca.

 COD. 3479 
1/2 PROSCIUTTO COTTO GRAN BLU

ALTA QUALITÀ, IDEALE PER PIATTO.
CASA MODENA | 4 kg ca.

 COD. 1544 
PROSCIUTTO CRUDO DOLCE

ALTA QUALITÀ
IDEALE PER PIATTO, STAGIONATO.
MARCO D’OGGIONO | 6 kg ca.

 COD. 802 
1/2 PROSCIUTTO CRUDO DOLCETTA

FETTA LUNGA PER PANINI. 
Ideale per piccole affettatrici 

LIMONTA | 2 kg ca.

COD. 1399 
PROSCIUTTO CRUDO STAGIONATO

PREZZO PREMIUM 
Va bene su affettatrici con il disco lama diam. 28 cm

DOLCEVALLE | 6 kg ca.

 COD. 989 
1/2 PROSCIUTTO CRUDO BAULETTO

DISOSSATO, IDEALE PER FARCITURE.
Pezzatura adatta per affettatrice piccola.

si presenta con taglio a fetta grande.
DOLCEVALLE | 3 kg ca.



 SALUMI&FORMAGGI 

 COD. 3134 
COPPA DI PARMA IGP

CASA MODENA | 2 kg ca.

 COD. 1269 
1/2 SPECK ALPE
SENFTER | 2,5 kg ca.

 COD. 927 
1/2 BRESAOLA PUNTA D’ANCA

PINI | 1,5 kg ca.

 COD. 1463 
1/2 BRESAOLA SOTTOFESA

PINI | 1,5 kg ca.

 COD. 3390 
1/2 MORTADELLA 
CON PISTACCHIO

CASA MODENA | 3 kg ca.

 COD. 1491 
LA COLLINETTA

MARCO D’OGGIONO | 1,5 kg ca.

La pancetta arrotolata senza cotenna è prodotta solo 
con pancette di suini nati ed allevati in Italia, viene 

salata a secco e fatta stagionare lentamente. 
Ne deriva un prodotto dolce e delicato: 
senza glutine senza derivati del latte.

 COD. 001785 
PANCETTA ARROTOLATA 

1,5 kg ca.

 COD. 90110 
ROASTBEEF

SOTTOFESA DI MANZO INGLESE
MOTTA | 2,5 kg ca.

 COD. 0987805 
1/2 VENTRICINA PICCANTE

SALUMIFICIO MARCHESI | 1 kg ca.

 COD. 1559 
SALAME NOSTRANO

LA FELINESE | 1 kg ca.

 COD. 1784 
1/2 SALAME MILANO

FATTORIA NOVELLA SENTIERI  | 1,5 kg ca.

I migliori tagli di carne di suino ITALIANO selezionato 
senza glutine senza derivati del latte senza coloranti.

     SPECIALITA’  
     BRIANZOLA  



 SALUMI&FORMAGGI 

 COD. 1728 
ALPIGIANA SPALMABILE

crema di formaggio spalmabile di facile uso ,
da corpo al panimo  e gusto!

Ideale per creare tartine se impastato 
con altri ingredienti! 

BAYERNLAND | 1,5 kg

 COD. 70610 
1/2 ARROSTO DI TACCHINO

MOTTA | 1,25 kg ca.

 COD. 1700 
EDAMER TEDESCO

AFFETTATO
Prodotto pronto all uso senza usare l’affettatrice  

riducendo i rischi di infortunio.
BAYERNLAND | 1 kg

 COD. 1701 
FORMAGGIO BRIE CANTORELLE

1 kg

 COD. 861 
FILONE SCAMORZA 

AFFUMICATA
AREA FOOD | 2,5 kg

 COD. 1524 
FILONE MOZZARELLA

MAESTRELLA | 1 kg

 COD. 5200 
EDAMER

2,5 kg

 COD. 1173 
TONNO AL NATURALE

AIRONE | 3 x 80 gr.

 COD. 12204 
SALSA MEXICAN

GAIA | 1050 gr.



 SALSE&FARCITURE 

 COD. 5200 
SALSA TONNATA

GAIA |  800 gr.

 COD. 12231 
SALLSA BBQ

GAIA | 900 gr

 COD. 18239 
SALSA BOSCAIOLA

GAIA |  800 gr.

 COD. 1465 
MAIONESE GUSTOSA

GAIA | 5 kg

 COD. 10411 
SALSA COCKTAIL

GAIA |  800 gr. 

 COD. 27031 
SENAPE

GAIA |  800 gr

 COD. 1098 
MAIONESE
GAIA | 820 gr.

 COD. 29012 
KETCHUP

GAIA | 950 gr.

 COD. 10502 
SALSA TARTARA

GAIA |  960 gr.

 COD. 12236 
BARBECUE 

MONODOSE
GAIA | 12 gr

 COD. 1100 
MAIONESE 

MONODOSE
GAIA | 12 gr

 COD. 29041 
KETCHUP 

MONODOSE
GAIA | 12 gr

102  pz 102  pz 102  pz



 SALSE&FARCITURE 

 COD. 1452 
MONODOSE OLIO 

EXTRAVERGINE D’OLIVA
GAIA | 12 ml

 COD. 1538 
MONODOSE 

SALE
GAIA | 1 gr

102  pz 500  pz

 COD. 1745 
 OLIVE NERE DENOCCIOLATE 

1700 ml

 COD. 1796 
 OLIVE VERDI  DENOCCIOLATE 

1700 ml

 COD. 1744 
 OLIVIE VERDI DI CERIGNOLA

RIZZI | 1700 ml

 COD. 1791 
OLIVE VERDI CONDITE

SABEL | 2 kg

 COD. 1732 
CARCIOFI A SPICCHI

1700 ml

 COD. 1696 
POMODORI SECCHI

SABEL | 2 kg

 COD. 1197 
ARACHIDI 

FOX | 1000 gr.



Prodotto Art igianale



 PANE & FOCACCE 

L’AMORE PER IL TERRITORIO,
L’IMPEGNO NEL MANTENERE 

ALTA LA QUALITÀ DEL 
PRODOTTO, SELEZIONANDO 
MATERIE PRIME ECCELLENTI, 

RICETTE DI ISPIRAZIONE 
TRADIZIONALE, RICERCA 

DI SAPORI UNICI E 
LAVORAZIONI ARTIGIANALI

IDRA può essere utilizzata 
sia come pizza che come focaccia.

CUOCERE IDRA COME UNA FOCACCIA
Se hai intenzione di creare una focaccia i passaggi di cottura sono i seguenti:

Cottura forno ventilato 220/240° per 3/4 minuti
Cottura forno statico 240/260° per 3/4 minuti

Se la inforni da congelata aggiungi 1 minuto ai tempi indicati

CUOCERE IDRA COME UNA PIZZA FARCITA
Se vuoi creare una splendida pizza, il metodo di cottura è leggermente diverso:

Cottura forno ventilato 220/240° x 6/7 minuti
Cottura forno statico 240/260° x 5/6 minuti

Se la inforni da congelata aggiungi 1 minuto ai tempi indicati

220/240°
3/4 min. 14 pz

 COD. 987681 
BASE PER PIZZA - IDRA ROMANA
PRODOTTO ARTIGIANALE DI ALTA QUALITÀ
Può essere scongelato in frigorifero +4°, dura 3 gg.

CAMILLO | 270 gr.



 PIZZE & FOCACCE 

240°
2/3 min. 5 pz

 COD. 987682 
FOCACCIA ROSMARINO EVO 30x40
PRODOTTO ARTIGIANALE DI ALTA QUALITÀ
Può essere scongelato in frigorifero +4°, dura 3 gg.

CAMILLO | 730 gr.

210°
2/3 min. 4 pz

 COD. 987683 
FOCACCIA POMODORINI EVO 30x40
PRODOTTO ARTIGIANALE DI ALTA QUALITÀ
Può essere scongelato in frigorifero +4°, dura 3 gg.

CAMILLO | 773 gr.

Prodotto Art igianale

200/210°
3/4 min. 5 pz

 COD. 193 
FOCACCIA LIGURE CON OLIO EVO

CAMILLO | 650 gr.

Questa focaccia contiene una percentuale maggiore 
di olio extravergine d’oliva rispetto alle altre focacce.



 COD. 28171 
BASE PIZZA ALTA

La base perfetta per la classica pizza del panettiere, alta e morbida, 
da servire a tranci, con pomodoro condito dosato a crudo. 

Pronta per aggiungere i tuoi ingredienti preferiti, con o senza mozzarella.
VANDEMOORTELE | 750 gr.

200/210°
7/8 min. 8  pz

240°
6/7 min. 5 pz

 COD. 987681 
PIZZA MARGHERITA 30x40

PRODOTTO ARTIGIANALE DI ALTA QUALITÀ
Può essere scongelato in frigorifero +4°, dura 3 gg.

CAMILLO | 850 gr.

Prodotto Art igianale

 PIZZE & FOCACCE 

180/190°
8/10 min. 4 pz

 COD. 26174 
PIZZA MARGHERITA ALTA

La classica pizza del panettiere, alta e morbida, da servire a tranci. 
I suoi punti di forza sono il pomodoro e la mozzarella dosati a crudo 
e cotti solo  per pochi minuti durante la doratura finale del prodotto.

VANDEMOORTELE | 1 kg



260/270°
8/9 min. 9 pz

 COD. KRS036 
BASEPIZZA ALLA PALA TIPO “0”

30x40 cm
Dalla forma rettangolare e stesa a mano come da tradizione. 

Bordo croccante, alveolato e dal cuore morbido, 
condita con olio extravergine di oliva. 

Ideale da utilizzare sia come base per pizza da farcire a piacere, 
sia come focaccia con l’aggiunta di olio e sale grosso.

SPADONI | 500 gr.

 COD. 0988018 
BASE PIZZA ROTONDA TIPO “0”

Diametro 31 cm
Dalla forma rotonda e stesa a mano come a tradizione. 

Bordo croccante, alveolato e dal cuore morbido, 
condita con olio extravergine di oliva. 

Ideale da utilizzare sia come base per pizza da farcire a piacere, 
sia come focaccia con l’aggiunta di olio e sale grosso.

SPADONI | 220 gr.

260/270°
7/8 min. 14 pz

NOV I TA’



 PIZZE & FOCACCE 

200/210°
7/8 min.

200/210°
7/8 min.

200/210°
7/8 min.

4 pz

4 pz

4 pz

 COD. 32124 
FOCACCIA POMODORINI

VANDEMOORTELE | 800 gr.

 COD. 34124 
FOCACCIA STRACCHINO

VANDEMOORTELE | 850 gr.

 COD. 11124 
FOCACCIA OLIVE

VANDEMOORTELE | 800 gr.

Pomodorini a rondelle e origano donano a questa 
focaccia il sapore fresco e invitante dell’estate.

Impasto tradizionale e stracchino cremoso 
per una focaccia dal gusto goloso e avvolgente. 

Rimane morbida a lungo ed è ideale 
per uno snack saporito.

Ce ne vogliono tante, di olive, per fare una focaccia 
davvero buona. È questo il segreto della nostra ricetta: 

olive nell’impasto e olive sulla superficie, 
per un aroma intensamente ligure.

200/210°
7/8 min. 4 pz

 COD. 12124 
FOCACCIA CIPOLLA

VANDEMOORTELE | 800 gr.

Il sapore intenso dell’impasto unito alla dolcezza della 
cipolla crea un’inconfondibile armonia di gusto. Ideale come 

snack, accompagnata da un bicchiere di vino bianco.

200/210°
3/4 min.

230°
5 min.

5 pz

5 pz15 min.

 COD. 193 
FOCACCIA LIGURE CON OLIO EVO

CAMILLO | 650 gr.

 COD. 1172 
FOCACCIA L’ORIGINALE

VANDEMOORTELE | 500 gr.

La focaccia che si mangia a Genova, da gustare appena 
uscita dal forno, con l’olio che scivola nei buchi della superficie 
e unge le mani. Provatela al contrario, con la superficie rivolta 

verso il basso: ne assaporerete al meglio il gusto.

Questa focaccia contiene una percentuale maggiore 
di olio extravergine d’oliva rispetto alle altre focacce.

180/190°
8/10 min.

200/210°
7/8 min.

4 pz

8  pz

 COD. 28171 
BASE PIZZA ALTA

VANDEMOORTELE | 750 gr.

 COD. 26174 
PIZZA MARGHERITA ALTA

VANDEMOORTELE | 1 kg

La base perfetta per la classica pizza del panettiere, 
alta e morbida, da servire a tranci, con pomodoro 

condito dosato a crudo. Pronta per aggiungere i tuoi 
ingredienti preferiti, con o senza mozzarella.

La classica pizza del panettiere, alta e morbida, da servire 
a tranci. I suoi punti di forza sono il pomodoro 

e la mozzarella dosati a crudo e cotti solo 
per pochi minuti durante la doratura finale del prodotto.

220°
7/8 min. 4 pz

 COD. 17174 
FOCACCIA AI CEREALI
VANDEMOORTELE | 800 gr.

Benessere e Gusto. Lasciati conquistare dal sapore 
della nuova focaccia ai cereali, la sua energia 

ti sorprenderà a ogni morso. 
Gusto e salute in un’unica ricetta.



PANE CRISTALLO COTTO A LEGNA  / 
COPPA DI PARMA I.G.P. / ZOLA CREMOSO 

/ RUCOLA / ‘NDUJA DI SPILINGA

PANINO DEL MESE
MARZO

PANE CRISTALLO COTTO A LEGNA  
/ FUNGHI CONDITI / CACIOTTA 

AFFUMICATA / PROSCIUTTO DI PRAGA 
ALTO ADIGE / CREMA AL TARTUFO / 

RUCOLA 

PANINO DEL MESE
APRILE

PANE CRISTALLO COTTO A LEGNA  / 
BOLOGNA I.G.P. / POMODORI SECCHI 

CONDITI / GRANELLA DI PISTACCHIO / 
BRIE / SONGINO

PANINO DEL MESE
MAGGIO

CREIAMO PANINI STRAORDINARI
FOOD COST sotto controllo
FORMAZIONE dedicata al tuo Staff
Lavoriamo sull'ESPOSIZIONE della vetrina
RICETTE variegate
Campagna "PANINO DEL MESE"
Menù PERSONALIZZATI

RICHIEDI
LA VISITA DI UN NOSTRO

SPECIALISTA!

PER VENDERE DI PIÙ E MEGLIO
PER STUPIRE I TUOI CLIENTI CON VERI PANINI GOURMET!


